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Domaine Font Sarade

Cuvée les Pigieres

Le terroir : Marne argileuse, garrigue

Cépage * 50% Grenache, 25% Mourveédre,
25% Syrah

Rendement : 35hl/ha

Vendanges : vendange manuelle, éraflée

Vinification : 25230 jours de cuvaison

\_// Elevage + 10 mois en cuve béton

| Conseils du vigneron :
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Gl G A S | Apres quelques années de garde, ce vin épicé
tONDA- 1 accom lats de viand
‘ pagnera tout vos plats de viandes rouges et
p RO7¢ en sauce.
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