Domaine Font Sarade

Vacqueyras rouge Cuvée Prestige

Le terroir : Grés argileux
Cépage : 50% Grenache et 50% Syrah
Rendement : 35 hi/ha

Vendanges : Exclusivement manuelles

Vinification : Le raisin est éraflé, la
vinification dure 20 jours, a basse
température
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