Ces Vignes de I' Arque

Cuvée
des Boissierres

Vin de garde par excellence, il se bonifiera jusqu’a
7eme

son anniversaire.

Cépage Merlot 100%
Rendement 50 hl/ha

Vinification Traditionnelle avec une longue
macération (28 jours) pour une
meilleure extraction des arbmes
et des tannins.

Vieillissement en fits de chénes
frangais pendant 9 mois.

Couleur Rouge profond

Puissant, épicé, vanillé avec des

Nez notes de fruits des bois

Bouche ample, finement fruité et
Dégustation boisé. Epicé en fin de bouche.
Treés élégant !

Viande de caractere (sanglier,

»:n(;ct::-r\?in gardianne de taureau...) et
fromages
Température 1694 18°

dégustation

= Médaille d’Or - Guide Gilbert &
Récompenses Gaillard, 2010

= Médaille de Bronze - Concours

des Vins Gardois, 2010

= Médaille d’Argent - Concours

des Jeunes Agriculteurs du Gard,
2009
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